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Editorial 

Die Tage werden wieder 

etwas kürzer und die 

Abende kühler. Man is(s)t 

wieder mehr indoor statt 

outdoor. Ich möchte aber 

nochmals auf den Sommer 

zurückschauen, genauer auf den 21. Juli 

2019. Ja es war der Tag «50 Jahre 

Mondlandung» aber auch der Tag «50 

Jahre Freiherrenküche Wädenswil», an 

dem ich die grosse Ehre hatte, als etwa 6. 

Grand-Maître der Freiherren Chuchi zum 

Jubiläumsessen in der Eichmühle ob 

Wädenswil einladen zu dürfen. Ein 

herrlicher Sommertag, schmackhaftes 

Essen und herrliche Weine.  

Auch das ist Confrérie-Leben, einfach an 

der Basis. Schön, dass es uns Alle gibt… 

Ich freue mich auf weitere Jahre Freiherren 

Chuchi in der Confrérie de la Marmite. 

Cfr. Rolf Moser,  

Grand-Maître und Majordomus. 

 

Neues vom Capitulum 

Grand Maitre-Treffen 24.08.2019 

Weil’s ein Jubiläumsjahr ist, war das sonst 

als Arbeitssitzung gestaltete Treffen ein 

kulinarischer Arbeitsmorgen. 

Grossmarmite Cfr. Kurt Wiedmaier hat sich 

zum Jubiläumsjahr etwas Besonderes 

einfallen lassen. Zum Ersten waren nicht 

nur die Grand Maîtres und das Capitulum 

aufgeboten, sondern auch ihre Lucullae 

eingeladen. Zum Zweiten fand das Treffen 

in einem Gastronomie-Lokal statt. Zum 

Dritten das ganze in Kooperation mit 

unserer Fachzeitschrift marmite. Und 

viertens mit den Spitzenköchen René 

Weder und Franco Körperich vom Gasthaus 

Löwen in Menziken ZG. Mehr dazu im 

Bericht und in der Bildergalerie auf unserer 

Website. 

 

 

 

Neues aus den Chuchinen 

Jubiläum der Freiherren Chuchi 

Wie Grand Maître Cfr. Rolf bereits im 

Editorial schrieb, feiert die Freiherren 

Chuchi Wädenswil 50 Jahre. 

War es Zufall oder Absicht, die Freiherren 

Chuchi just an jenem Tag zu gründen, als 

der erste Mensch die Mondoberfläche 

betrat? Im ausführlichen Bericht ist es auf 

unserer Website nachzulesen. 

 

Herzliche Gratulation unseren Confrères 

der Freiherren Chuchi und noch viele 

freundschaftliche Chocheten. 

Jet Chuchi am Grill 

Statt einer Chochete im August gibt es 

ein Grillfest für die Daheimgebliebenen. 

Zwar ein fester Eintrag im Chochkalender 

der Jet Chuchi, aber freiwillig und dafür mit 

Familie. Das ist der August-Anlass der Jet 

Chuchi. Dieses Mal weitab des Flughafens, 

in Kleinbösingen bei Cfr. Urs Feuerstein im 

lauschigen Garten. Bericht und Bilder auf 

unserer Website. 

 

 

https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100230&b=100243&c=ND63
https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100232&b=100241&c=AD72157710533178476_0
https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100230&b=100243&c=ND64
https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100100&b=100270&c=ND62
https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100222&b=100309&c=AD72157710390322586_0
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Termine 

Petit Marmitage 26.10.2019 in Bern 

Ein ganzes Stadion für das Petit 

Marmitage? Ist die Confrérie so 

gewachsen? 

Leider nicht, aber in der Postfinance Arena, 

wo der SCB seine Heimstätte hat, gibt es 

auch kleinere Lokalitäten, welche unserer 

Confrérie dienen. Und es gibt auch eine 

vorzügliche Küche. Eine Reise nach Bern 

lohnt sich. Die Anmeldung ist auf unserer 

Website im internen Bereich aufgeschaltet. 

Grand Marmitage 2020 in Zürich 

Am Petit Marmitage wird der Grand 

Maître der Jet Chuchi sicher einige 

Geheimnisse zum GM2020 lüften. 

Kein Geheimnis ist der Termin: 8. – 10. Mai 

2020 also bereits heute in der Agenda 

reservieren. 

 

Zum Schluss 

Herbstzeit - Kürbiszeit 

Keine Angst, an dieser Stelle kein Rezept, 

sondern das Gegenteil. Rezeptsuche! 

 

Der Kürbis hat einen Siegeszug in den 

Schweizer Küchen angetreten. Landab und 

landauf gibt es Kürbissuppe. Aber oft sind 

es dieselben Rezepte und Zutaten, welche 

diese spannende Frucht zu einem 

monotonen Einerlei verkommen lassen. 

Kürbiskernen geröstet, Crème fraîche oder 

Kürbiskernöl und Ende der Fantasie. Wer 

ein tolles Kürbisrezept weiss, kann es der 

Newsletter-Redaktion einreichen. Die 

originellste Kreation wird natürlich belohnt 

und das Rezept auch veröffentlicht. Und 

damit die anderen Cfr. eine Chance zum 

Nachkochen haben, ist der Einsendeschluss 

der 31. Oktober 2019. Korrespondenz wird 

keine geführt, der Rechtsweg ist 

ausgeschlossen, der Spass aber darf mit 

dabei sein! 
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Beiträge an Cfr. Marcel Niederer. 

Bestellungen oder Änderungen der 

Zustelladresse des Newsletters sind beim 

Gross-Säckelmeister möglich. 

Erscheinungsweise: 

Jeweils im März, Juni, September und 

Dezember.  

Empfängerkreis: Alles Confrères per Email 

und mit der Confrérie verbundene 

Personen und Institutionen. 

www.confrerie.ch 

Unsere Fachzeitschrift 

www.marmite.ch 

 

https://confrerie.clubdesk.com/clubdesk/www?p=100223&b=100259&c=ED1000145
mailto:newsletter@confrerie.ch?subject=Kürbisrezept
http://www.confrerie.ch/
mailto:marcel.niederer@confrerie.ch?subject=Beitrag%20Newsletter
mailto:hans.rindlisbacher@confrerie.ch?subject=CdlM%20Newsletter
http://www.confrerie.ch/
http://www.marmite.ch/

